Fazolova

2,5 | hrnec - 8 porci
Suroviny:

Slanina, 1 x cibule, 1 x mrkev, 1/4 celeru, 1 x konzerva fazoli (Cervené fazole ve slaném nélevu, nebo bilé
fazole v tomatovém nélevu), 2 dcl rajského protlaku, sll, pepf, libeCek, zdzvor, koreni do polévky, hladka

mouka, 1/2 citronu.
Pfiprava:

Nakrajime slaninu na drobné kostecky a vlozime do rozehfatého hrnce. Vysmahneme a vlozime na malé
kousky nakrdjenou cibuli, promichdvame. Po chvili vlozZime mrkev a celer nakrajené na drobné kostky.
Osolime, opepfime a promichavame. Jakmile je zelenina osmazena, zasypeme moukou (jednu az dvé
IZice), promichdme, nechame osmahnout. Zalijeme vodou (nebo vyvarem z brambor, ¢&i zeleniny) a
michame, uvedeme do varu. Priddme rajsky protlak, koreni do polévky,sil, fazole a celkové dochutime,
pripadné osladime kostkou cukru, dobfe promichdme. Pres sitko vymackame citron. Povafime cca 10 min.

a odstavime.
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