II. Subregional 2016

Il. Subregionalni zdvod na VKV jsme odjeli z chaty od Milana OK2VWM (Drozdin LOC: JN89PP). Nepfizen
nejen pocasi ndm nedovolila obsadit kétu hvézdarny LOSOV (LOC: JN89QO). Sesli jsme se tam v obvyklém
slozeni Tonda OK2WPA, Milan OK2VWM, FrantiSek OK2PYD, Pepa OK2UW)] a Vita OK2LET. Zavod jsme jeli
na dvou pasmech 2m a 70 cm. Na 2m jsme se postupné vSichni vystfidali na fone, na telegrafii jen Vita
OK2LET. Na padsmu 70 cm se ndm moc nedafilo, snad nebyly ty sprdvné podminky. Na pasmu 2m jsme
zavod ukoncili s po¢tem 80 QSO. Opét nam k vysledku vydatné pomahal nas “Hanacky Mont Blanc”, Velky

Kosit. Odrazem pak uskutecnujeme spojeni i do jinak nepristupnych smérd.
Pocet DXCC: 9

DXCC : 37x0OK ,13xDL, 12xOM, 2xSP, 2xHG, 4xS5, 7xOE, 1x9A, 2xI

Zeleninova polévka

2,5 | hrnec, 8 porci
Pripravte si:

2 mrkve, 2 petrzele, 1/4 celeru, 1 vétsi cibuli, 2 stonky fapikatého celeru, 2 platky erstvého zazvoru, 2
strouzky ¢inského cesneku (C¢eského stadi jeden), IZi¢ku oleje, 1/5 Hery nebo masla, Izici hladké mouky,
pllku citrénu, sGl, pepr, kmin, 4 listy Cestvé bazalky nebo susenou, pripadné chilli. Do kastrélu dame

IZi¢ku oleje. Po zahrati pfidame drobné nakrajenou cibuli, michdme a nechdme zesklovatét. Pfidéme HERU


https://ok2oha.cz/ii-subregional-2016-2/
https://ok2oha.cz/zeleninova-polevka/

a poté na kostky nakrdjenou mrkev, petrzel a celer. Stonky rfapikatého celeru podéiné rozkrojime a
nakrajime na tenké platky a pfiddme. Nezapomeneme promichat. Pfiddme IZi¢ku soli. Chvili podusime a
pak priddme na jemno nakrajeny zazvor a ¢esnek. Pfihodime mlety kmin a pepr dle chuti. Promichdme a
zasypeme lzici hladké mouky. Jakmile se mouka rozmicha se zaleninou, zalijeme litrem studené vody.
MZeme také pridat 1 kostku zeleninového bujénu. Potom opatrné se soli. Polévku za stalého michani
uvedeme do mirného varu. Kdo ma rad trochu ostrejsi chut, prida na Spi¢cku noze mleté chilli. Dolejeme
vafici vodou asi 2,5 cm pod okraj hrnce a vafime, az bude zelenina dastate¢né mékka. Pfidéme na drobno
nakrdjenou bazalku. Opatrné dosolime a okyselime citrénem. Jésté 5 min. nechdme na mirném varu

(Pozor, rada utika). Jestlize vase snaha dopadla tak, jak je vidét na obrazku, pak mizete konzumovat.
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Dobrou chut preje Tonda OK2WPA



